CAMILLE

HERVE

ENTREES

Par 6 Par9
HUITRES N°3 DE SAINT VAAST TATIHOU 14,00 20,00

Vinaigrette au Cidre et Echalotes, Pain de Seigle

SALADE DE TOMATE, PECHE ET FRUITS ROUGES
Sorbet Mozzarella Di Buffala au Basilic et Crumble au Pollen

GCARPACCIO DE CAMBAS, AIOLI NOIRE

Crémeux a la bisque et pickles de Carottes

WTATAKI DE BOEUF A LASIATIQUE

Salade Thai et Cacahuetes Roéties aux Epices

®MAQUEREAU EN GRAVELAX EPICE ET GRILLE A LA FLAMME

Gel et Brunoise de Pomme Verte, Mayonnaise au Miso

ROULEAUX DE PRINTEMPS A L'ESPADON

Avocat et Ananas, Sauce Aigre Douce

® PRESSE DE BOEUF AU FOIE GRAS
Pickles

ENTREE DU JOUR

Par 12
2700

12,00

15,00

15,00

13,00

14,00

15,00

9,00

& Plat Signature @ Plat sans gluten

Prix net en euros TTC selon les dispositions réglées par le décret n°2002-1467 en date du 17 Décembre 2002.




% TARTARE DE BCEUF AU COUTEAU, FRITES FRAICHES 19,00

Sauces Maison

RAVIOLI MASCARPONE ET GORGCONZOLA 19,00
Basilic et Tomate confite, Eau de Tomates et Tuiles de Parmesan

®PRESSE DE JOUE DE PORC CONFITE AU CIDRE 22,00
Pomme laguée, Purée de Céleri a la Noisette Torréfiée, Sorbet céleri vanille

MEDAILLON DE LOTTE AU NORI ET CURRY 25,00

Purée et Salade de Féeves Fraiches aux Herbes du Jardin, Sabayon Curry

®@POITRINE DE COCHON MARINE AU SOJA, ORANGE ET PONZU 21,00

Caviar D'Aubergine a I'ail, Mini Poivrons et Pickles d'Oignons, Salsa verde aux citrons confits

@WBALLOTINE POULET JAUNE FOIE DE VOLAILLE ET ABRICOT 23,00
Mayonnaise verveine en Siphon et Purée de Courgette Safranée, Jus de Volaille a |la Sarriette
®QUASI DE VEAU ROTI 25,00
Purée de Carotte Fane au Beurre Noisette et lasagne, Ricotta et Epinards

FILET DE DORADE SEBASTE AU CHORIZO NORMAND 21,00
Risotto de fregola et Tapenade d'Olives au Basilic, Ketchup de Poivrons

® BURGER PULLED PORK 18,00
Frites Fraiches et Sauce Barbecue Maison

PLAT DU JOUR 17,00

®LE CHARIOT DE SELECTION DE FROMAGES DE STEVEN LE GALL 12,00

Sélection de pains de chez Yvonne

® BABA AU CALVADOS 11,00

Sorbet Pomme Granny & Siphon Muscovado

QOTARTELETTE FRUITS ROUGES 9,00

Sorbet Framboise et Pistache, crémeux framboise, Gel fraise

@ ASSIETTE DE GLACES ET SORBETS MAISON 9,00

TARTE CITRON MERINGUEE DESTRUCTUREE 12,00

Thé Matcha et Menthe, Sorbet Menthe et Citron

PECHE BLANCHE EN TROMPE L'OEIL 12,00

Sorbet Péche et Verveine, Mousse péche , Compotée péche verveine

TIRAMISU CREMEUX AU CHOCOLAT PRALINE PECAN 10,00

Tuile Gavotte, Glace Amaretto et Mascarpone

CAFE / THE GOURMAND 11,00

Sélection De Mignardises Maison

DESSERT DU JOUR 8,00
[ )

@ Plat Signature @ Plat sans gluten

Prix net en euros TTC selon les dispositions réglées par le décret n°2002-1467 en date du 17 Décembre 2002.




